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CABERNET SAUVIGNON, Classic \BRONZE

Letnik: 2020

Alkohol: 13,0 vol %
Skupne kisline: 4,99 g/1
Vrsta vina: rdece, suho

Sorta: 100% Cabernet sauvignon

Starost vinograda: ve¢ kot 10 let

Lega vinograda: jugovzhodno pobocje zgornjega dela Brd

Vinograd: terase, gostota trt 4000 trsov/ha, enojni guyot

Zemlja: briska opoka (eocenski f1is)

Pridelava: bioloska

Trgatev: ro¢na trgatev, zacetek Oktobra

Vinifikacija: stiskanje po g tednih maceracije v vinifikatorju

Zorenje vina: 80% vina zori v cisternah iz nerjavecega jekla, preostalih 10% pa

v francoskih sodih

Polnitev: 0.75 1 steklenice, naravni plutasti zamasek

OPIS VINA: Vino je intenzivne rubinaste barve z vijoli¢castim robom. Pocasi ERZETIC

polzece srage najavljajo polno telo, prijetna cvetica obljublja njegovo S

pitnost. Zaznavam rde¢ega sadja, zlasti ¢rnih ¢eSenj in robidnic, se pridruzi

vonj vijolie, nekoliko pa tudi popra, grafita in gozdnega podrastja. Na okusu b
. v .o .o . . . . .. —

se izkaze s prijetno harmonijo, rahlo dimljenimi notami in sorazmerno ——

blagimi tanini, ki izzvenijo v dolg in nezno za¢injen pookus. ﬁlﬁ’/ﬂ

CABERNET SAUVIGNON

OVENIIA | GORISKA BRDA | VISNIEV &

VINARJEV NAMIG: Cabernet sauvignon Classic je izjemen spremljevalec
mesnih jedi, sopotnik pri peki na zaru ali raznju, pa tudi pri jedeh, ki zahtevajo
dalje pripravo, od dusenih govejih liénic do furmanskih golazev in vampov.
Odli¢éno spremlja trde kravje in ovéje sire, jetrne pastete, pikantne in rahlo
dimljene mesnine. Med zelenjavnimi krozniki najbolj ljubi stro¢nice, $e posebe;j
jedi s fizolom in leco, pa tudi hladna paradiznikova juha ga ne spravi v zadrego.

Idealna servirna temperatura je 16 — 20 ° C.




